HOTEL‘T;U PARC

Dimanche 20 avril 2025 de 10hys a 13hy45

Dot nte

Salade de tomale mozza basilic,
Taboulé, Salade verte, Carolles rdpées, ‘ ' /
‘Terrine de Lapin, Quiche aux maroilles, \\ /7

N ”
——
Lufs mimosa, Pdlé en croiile, Saucisson, -~ 4 9 €
- —_—
> | ~

FJambon fumé, Viande [roide (roti de porc), par personne® N\

Plateau de fromages locaux (Frere Bernard). // / ‘ \\
Pain au chocolat, Croissant, Brioche, Pain d’épice, Pancake,
Pain aux raisins, Pains spéciaux, Baguelles.
Confitures, Miel artisanal du Chdteau Cléry, Pdle a tartiner, Sirop d’érable.
Yaourts locaux direct producteur de la ferme de I'Aumonerie, (fruits et nature)

Salade de fruits, Fruits frais.

o

Gigols d’agneaux au thym el ail, carolles, pelil pois, mange-loul.

ou
Saumon roli, creme d’Aneth, linguine.

Desserts

‘Tarte aux pommes Maison, Tarte aux poires Maison,

Dome de framboise, Nid de Paques, Petits fours.

*Boissons chaudes et [roides (Fus d’orange, jus de pomme, jus mulli fruits, café, thé, chocolat chaud)

Sur réservation au 03 21 33 22 11

Prix net T'IC - Service compris
La liste des allergenes est disponible a l'accueil
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https://www.google.com/search?q=hotel+du+parc+hardelot&oq=HOTEL+DU+PARC&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqBggAEEUYOzIGCAAQRRg7MhUIARAuGCcYrwEYxwEYgAQYigUYjgUyDggCEEUYJxg5GIAEGIoFMgYIAxBFGEAyFggEEC4YrwEYxwEYgAQYmAUYmQUYngUyBggFEEUYPDIGCAYQRRg8MgYIBxBFGDzSAQgyMjYwajBqN6gCALACAA&sourceid=chrome&ie=UTF-8

